Gino vi propone il raduno dell’ Immacolata 2016.

In Versilia al Lido di Camaiore un raduno senza precedenti
quattro giorni in riva al mare assaporando il mare d’
inverno con i suoi profumi intensi di salmastro ed una
spiaggia tutta nostra e buona tavola, si visitano i migliori
luoghi storici dell’ entroterra con guida, Viareggio,
Camaiore e Pietrasanta, ci sposteremo a Carrara per
visitare una cava in attivita museo a cielo aperto con visita
al borgo dei cavatori di Colonnata famosa per il suo lardo,
visite guidate a Camaiore ed i suoi musei storici,
Pietrasanta detta la piccola Atene la perla della Versilia, si
visita la Cattedrale ed il museo dei gessi, l'inferno e
paradiso del grande artista scultore e pittore Fernando
Botero, il museo storico della marineria di Viareggio,
seguono cene di pesce in ristorante del Lido di Camaiore e
cene del famoso maialino da latte al forno con Tordelli
caserecci e tante altre leccornie tradizionali della Versilia
in ristoranti famosi. Posti disponibili per soli trenta

equipaggi.
PROGRAMMA

Mercoledi 7 sera e Giovedi 8 Dicembre in mattinata arrivi
equipaggi in Piazza Ferrari Lido di Camaiore coordinate N
43.898930 E 10.228419, pranzo libero, nelle vicinanze
pizzeria per una pizzata in compagnia a prezzi scontati per
camperisti. € 13,00 pizza a scelta, birra media o bibita e



caffe. Nel pomeriggio con bus locali visita al museo della
marineria di Viareggio, al termine per i prenotati cena di
pesce con sette portate e maialino al forno con antipasti
misti di terra, Tordelli caserecci al ragu, contorni vari,
dessert della casa, vino ed acqua a volonta, caffe con
digestivo. Cena di pesce € 29,00 a persona, come per il
maialino al forno, ragazzi sino ai sei anni posto a sedere e
gratuita con apposito menu e bibita, ragazzi superiore ai
sette anni ai 12 € 10,00 superiori anni 12 pagano come
adulti.

Venerdi 9 visita guidata a Camaiore, Una cittadina ordinata
e tranquilla dove sembra ritornare indietro nei tempi con
visita alla Badia, Piazza del Rivellino, al museo arte sacra e
museo archeologico, spostamento con bus di linea circa
dieci minuti Andata e dieci minuti ritorno, pranzo
individuale ritorno nel pomeriggio, ore 15 appuntamento al
pontile, shopping sul lungomare del Lido e passeggiata con
aperitivo al Lido di Camaiore.

Sabato 10 Visita guidata a Pietrasanta localita nota per la
lavorazione del marmo dove risiedono importanti artisti di
fama mondiale, Jgor Mitoraj, Frernando Botero e tanti altri,
visita alla sala dei Gessi, alla Cattedrale, alla chiesa della
Misericordia dove ci viene illustrato |’ inferno ed il paradiso
di F. Botero, spostamento con bus di linea Andata e ritorno
circa 15 minuti. Nel pomeriggio trasferimento in camper alle
cave di Carrara ( Colonnata ) e sosta notte, in mattinata alle



ore 8,30 incontro con il Prof. Giuntoni per visita guidata alla
cava con delucidazioni del marmo, dall’ estrazione alla
lavorazione dall’ epoca romana ai giorni nostri, al trasporto,
alla composizione ed all’ impiego dello stesso in medicina
ed alimentazione . Al termine visita al borgo di Colonnata
degustazione del famoso lardo in locale riscaldato nel borgo
omonimo, prezzo degustazione € 20,00 a persona con vino,
acqua e caffe. Al termine ritorno ai luoghi di provenienza.

Durante il raduno sarete informati dei nostri viaggi in
Marocco e Russia 2017.

Prezzo del Raduno € 50,00 ad equipaggio che comprende
parcheggio dei camper per tutto il periodo del raduno al
Lido di Camaiore, e Colonnata, spese di tutti biglietti bus per
due persone ad equipaggio andata e ritorno da Viareggio,
Camaiore e Pietrasanta, entrata a tutti i musei, costo di
tutte le guide. Pizzate in compagnia, cene, degustazioni ed
altro, ogni equipaggio paga quello che consuma e partecipa.

Prenotazioni da oggi sino a fine raggiungimento numero di
equipaggi per la cena del maialino da latte prenotazione
entro e non oltre il TRE DICEMBRE.

Si consiglia di arrivare con serbatoio pieno dell’ acqua
potabile e serbatoi acque grigie e cassette vuote.

Per prenotazioni Mail ginobozzoli@gmail.com

Tel. 3479607104.
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